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人と環境に安心・安全
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株式会社ピTズガード
wwwapsguardB,p

Nakagawa

Chorine Revolution


Nakagawa

Safe to Human Friendly to Environment



経営理念

近年、自然破壊や温暖化の影響で新種のウィ)レスや耐性菌が次々に出現し、従来の殺菌システムの限界もあり、ノロウィルス・新型イン

フルエンザ等の変異型ウィ)レスや、O-157などの細菌の脅威を目の当たりにしています。当社では、これらの脅威に対峙できる
″
決定打
″

ともいえる人にも環境にも優しい除菌。消臭剤「ピーズガード」によつて、社会の衛生管理ひいては社会の安心と安全に貢献できるも

のと確信し「塩素革命」と名付けその普及に努めま魂

会社概要

商品のご紹介

空中浮遊菌・落下菌対策用の空中噴霧システムについては、当社コール ドフォグ事業部が対応いたしますので、お気軽にお問合せ下さい。

COLD FOG① ノズル 各種スプレー (50m卜 300m卜 500m)
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本社所在地

社名

公式HP

代表者

設立

資本金

事業内容

〒1400015東 京都 品川 区西大 井 6-8-18 (最 寄駅 :」 R西大井駅 ―横須賀線・湘南新宿ライン)
TEL: 03-3773-2310(ィ 代表)FAX: 03-3773-1031
Email:info@pSguard jp

1 食品添加物・殺菌剤「食添・ピーズガード」および関連資材の開発・製造・販売
2 除菌・消臭剤「ピーズガード」および関連資材の開発・製造・販売
3 液剤「ピーズガード」向け空間噴霧システムの設計・施工・保守管理
4 空間噴霧装置および噴霧システムの研究。開発・製造・販売
5.異業種との協同研究・提携による「ピーズガード」応用製品の企画・開発

株式会社ピーズガード

www psguard.jp

平成 21年 10月 1日

5′ 180万 円

代表取締役 沖原 正宜
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※こちらに掲載のもの以外にBIB容器入20Lもありま現

Nakagawa

In recent years, new species of viruses and resistant bacteria appear one after another under the impact of destruction of nature and global warming. There is also a limit of a conventional sterilization system, and we are witnessing the threat of the mutant virus such as Noro virus, swine flu, bacteria such as O-157.The Company can confront these threats by eradication deodorant "P’s guard" which is safe to human and friendly to the environment. We will realize good hygiene management and thus contribute to the society in security and safety. Therefore, we name it  "chlorine revolution" and strive to its spread.

Nakagawa


Company Name: P's GUARD Co., Ltd.
Location of Head Office: 6-8-18 Nishioi, Shinagawa-ku, Tokyo, Japan 140-0015
URL: www/.psguard.jp
President Dir. : Mr. Masayoshi Okihara
Foundation: October 1, 2009
Capital: JY 51,800,000
Business Line: 1. Development, production, sales of " P's Guard for Food" as  food additives and sanitizer for                                                                  
                             food.
                         2. Development, production, sales of "P's Guard for Sanitizer & Air Freshner".
                         3. Design, installation, maintenance of space sparying system using "P's Guard" liquids and 
                             solutions.
                         4. Development, production, sales of space spraying apparatus and spraying system
                         5. Developmnet of products applying "P's Guard" in the joint study, collaboration with different
                             type of business.
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Our proudcts lineup.
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Spray
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Mist type
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Non-gas Aerosol
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P's Guard for Food
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Steamer
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Steamer Mini
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Towellete
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Refill
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Business Use
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Stemer

Nakagawa

Steamer

Nakagawa

Handy Spary
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P's Guard for Food
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Ultrasound Mist
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Cold fog nozzle



ピ=ズガードとは 【はじめてのアルカリ性次亜水の実現】 _つ解励賜♂
「ピーズガード」の特徴 部類 :雑貨

ピーズガードは次亜塩素酸イオンをアルカリ水溶液中に安定化

(イメージで言えばイ反眠状態のようなもの)させることに成功し

その結果として揮発することがないので、従来の次亜塩素系と

全く異なる性質が出現しました。(pH 8.5～ 12.5)

細菌・ウィルス・パクテリアなど有機物 (たんぱく質)1こ接触す

ると遊離した次亜塩素酸イオンが直ぐに反応し、それらを分解

消滅させるので、除菌。消臭が瞬時におこなわれま現 除菌・消

臭効果が非常に高いことも複数の専門機関
*の
実験で証明され

ています。弱アルカリ性であり、しかも揮発しないため

★刺激臭がない

★金属腐蝕しにくい

★漂白しにくい

☆長期安定性 (品質劣化が殆ど無い)という特徴がありま現

しかも発ガン物質のトリ′ヽロメタンの生成や耐性菌の生成も

なく接触介解後は水と酸素と極めて微量の塩になるだけなので

人体に対し安心・安全、環境にも無公害
**であり、まさに

Perfect・ Powerful・ Preventiveな製品です。頭文字のPか

ら「P′s GUARD」 (ピーズガード)と名付けました。塩素革命①

と言つてもよいでしょう。

半ビジョンパイオ (株 )・ (社 )京都微生物研究所・ (財)畜産生物ヽ学安全研究所

**(社 )東京食品技術研究所 :マウスを使つた皮膚・E艮粘膜への

刺激性試験および経口毒性試験で「異常なし」と実証済み

「食添・ピーズ ガ ー ド」の 特 徴 一―一 部類 :食品添力田物

雑貨の「ピーズガード」の特徴と全く同じですが、さらに加えて

食材の殺菌時には細胞膜を破壊しないので、ドリップ (肉・魚・

果実・野菜からの垂れ汁)が無く、色・香り,味ともに長時間維

持することができます。この点だけでも従来の次亜と比べて圧

倒的な違いと言えま萌。

なお、有鵜物と接触反応して分解するため、漫漬殺菌をする場

合は肉・魚そのものと反応し消耗量が多くなるので、スプレー

で瞬間表面殺菌をする方が賢い使用法と言えま魂

刀 レコマルや従来の次亜は空間噴霧には適しませんが、「食添・

ピーズガード」であれば刺激臭も金属腐蝕も少なく、耐性菌や

トリ′ヽロメタンの生成も無いので、着下菌対策で空間に噴霧で

きる唯―の製品といえるでしよう。

アルコールには濃度によつては殺菌効果が落ちるという弱点が

あります。また、アルコールではノロウィ)レスに対し殺菌効果は

ありません。その点「食添・ピーズガード」であれば、調理器具

を瞬時に殺菌し、残留塩素 (塩酸根)の心配がないので、あとか

ら水で洗い流す手間も省けます。

以上の特徴から、「食添・ピーズガード」は最高の食品添加物・

殺菌剤と言えるでしよう。

雑貨と食品添加物の区別

商品名「ピ=ズガー日 は、雑貨の部類に入りま魂

主な目的は消臭と、器物の除菌でi当然ながら、空間噴霧による除菌→肖臭にも大変有効で硯 食品添加物や医薬品の認可は受けられま
せん。但し、目的に応してご希望の濃度での出荷が可能で現

一方、商品名「食添・ピーズガード」は第三者機関*による安全性を含む食品添加物適性検査をクリス 所轄保健所より殺菌剤として認可

を受けました。主な使用目的は食品および調理器具の食中毒菌やノロウィルスなどの殺菌で現 食品添加物として使えるため、雑貨「ピー

ズガード」では無理な対象物である食材や調理器具そのものに直接噴霧もしくは浸漬して使用できま現

使用濃度は有効塩素濃度100ppmと 200ppmの 2種類で現 (100倍、200倍希釈用原液もご用意できます)
ホ(財 )日 本食品分析センター

【雑貨】除菌・消臭剤 【食品添加物】殺画剤

のみガ彩σどプ∂筋

ぢ

有効塩素濃度

対象・用途

商品名

成分

使用目的

使用方法

次亜塩素酸ナトリウム +純水

25ppm′ 50ppm (高 濃度も可 )

消臭 :ペット・喫煙室・学校・介護施設・病院・ホテル

除菌 :インフルエンザ・ノロウィ)レス・パルボウィ)レス等

ピーズガード

消臭および器材の除菌

噴霧または漫漬

健|

次亜塩素酸ナトリウム+純水

100ppm′ 200ppm(100倍・200倍希釈用も有)

殺菌 :食中毒菌・O‐ 157・ノロウィルス

食品加工・水産関連・空間噴霧落下菌対策

食添・ピーズガード

食品および調理器具の殺菌

噴霧または漫漬

僅
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The P’s GUARD [The realization of the first alkaline Sodium Hypochlorite liquid]
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Since P’s GUARD is not volatilized as a successful result that stabilize the hypochlorite ions in alkali aqueous solution (in terms of the image of something like anti sleep state), the very different properties from the conventional hypochlorite based products have emerged. (ph 8.5 ~ 12.5)
The liberated hypochlorite ions when exposed to such as bacteria-virus bacteria and organic matter (protein) immediately react, decompose them, so annihilation of bacteria and virus, sterilization and deodorant are done instantly. Very high disinfecting and deodorant effect has been demonstrated by the specialized agencies * experiments. Is a slightly alkaline, and since it does not volatilize, so
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★ there is no pungent odor
★ metal corrosion is difficult
★ bleaching is difficult


Nakagawa

★ long-term stability (quality deterioration is almost no) are characterized. No carcinogens trihalomethane is generated. After catalytic cracking without any generation of resistant bacteria, it will be water and oxygen and extremely small amount of salt of the trace, it is very safe to the human body. It is also non-polluting ** to the environment, just Perfect/Powerful/Preventive product. It was named from the initials of P as “P’s GUARD". It can be said Chlorine Revolution.

Nakagawa
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* Visionbio Corporation, Kyoto Institute of Microbiology, Research Institute for Animal Science in Biochemistry and Toxicology
** Tokyo Food Technology Institute: mouse irritation test, oral toxicity study, the skin and eye mucosa test are proven "no abnormality" 
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Features of "food additive P’s GUARD" - category: food additives
It is exactly the same as the characteristics of the "P’s GUARD" of goods; moreover, because the time of food sterilization does not destroy the cell membrane, there is no dripping (dripping juice from the meat, fish, fruit and vegetables), it can be maintained long time in both color, flavor, and taste. At this point, it can be said that there is overwhelming difference compared to conventional hypochlorite. In order to do immersion sterilization, it can be said that it is wise to sterilize the surface instantaneously by spraying because many consumption reacts with meat, fish itself since it decomposes by contact reaction with the organic matter.
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Although alcohol and conventional hypochlorite is not suitable for space spraying, "food additive, P’s GUARD" can be said that it is the only product that may be able to spray in space for falling bacteria countermeasures since there is less pungent odor and metal corrosion, as well as no generation of resistant bacteria and trihalomethane. Alcohol has a weakness that bactericidal effect may fall depending on the concentration in alcohol. In addition, alcohol has no sterilization effect on Norovirus. In that respect, "food additive, P’s GUARD " is able to sterilize cookware instantly, and because there is no anxiety of residual chlorine (hydrochloric acid root), it saves time to rinse with water later.
From the above features, "food additive, P’s GUARD " is said to be the best food additive and sterilizer.
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The distinction between goods and food additives
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Trade name "P’s GUARD", categorizes in miscellaneous goods.
The main purpose is deodorant and disinfection of vessels. Of course, it is very effective in disinfecting and deodorant by spraying in space. Food additives and pharmaceuticals authorization is not received. However, it can be shipped at a concentration of one’s request according to the purpose.
On the other hand, the trade name "food additive, P’s GUARD " cleared food additives aptitude test, including safety, by a third party*, and also was approved as a bactericide from competent health center. The main purpose is sterilization, such as food poisoning bacteria and Norovirus of food and cooking utensils. It may be used as a food additive, therefore, it can be used by directly spraying or immersing ingredients and cookware itself while miscellaneous goods "P’s GUARD" may not.
There are two types of usable concentration; effective chlorine concentration 100ppm and 200ppm. (100 times, 200-fold dilution for stock is available.)


Nakagawa

* Japan Food Research Center
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[Goods] disinfection, deodorant      
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 [Food additives] sterilizer
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Product Name
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P’s GUARD
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Component
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Sodium component hypochlorite
 + pure water
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Intended use
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Deodorant and disinfection of equipment  
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How to use
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 Spraying or dipping 
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Effective chlorine
 concentration
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25ppm, 50ppm(High concentration is also available)
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Target and 
application
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Deodorant: Pets, smoking rooms, schools, nursing homes, hospitals and hotels
Disinfection: influenza Norovirus, parvovirus, etc.
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Food additive, P’s GUARD

Nakagawa
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Sodium component hypochlorite + pure water

Nakagawa
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 Sterilization of food and cooking  equipment

Nakagawa
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Spraying or dipping 

Nakagawa
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100ppm, 200ppm((100 times, 200-fold dilution for stock is available)

Nakagawa
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Sterilization: food poisoning bacteria, O-157, Norovirus, food processing, fisheries-related, and spray in space for falling bacteria countermeasures




従来品との違い

従 来 品 恙ピ=ズガード
刺激臭が無い。適用濃度ではほとんど無臭

耐性菌の発生はほとんど無い

金属腐食しにくい

漂白・脱色作用がほとんど無い

ノロウィ)レスの除菌・殺菌に有効 (試験データ有り)

揮発せず長期間 (2年 )品質安定 (試験データ有り)

細胞膜を破壊せずドリップ無し

トリノ(ロメタン生成の心配がない

殺菌。,肖臭ともにスピードが早く強力

pH815～ 12.5。 適用温度の範囲内であれば殺菌効果は不変

環境にやさしくほとんど無害

人やペットにも安心安全 (試験データ有り)

<“■EE四匿■■中>空中浮遊菌・落下菌対策として空間噴霧に最適

「食添・ピ=ズガード」とほかの殺菌剤の特性
注 1:次亜塩素酸製品の消臭効果は、噴霧直後に刺激臭を先に感じるため△としました。

注 2:皮・布製品が稀に色あせや変色する場合がありま現 必要に応して試用して下さい。

卜‐孝
‐
封田

×

X

×

X

×

×

△

×

×

○ ◎

×

×

X

○

◎

△
注 1

X

X

X

×

殺菌に必要な時間が短い

殺菌能力が強い

消臭効果がある

金属腐食しにくい

有毒ガスが発生しない

刺激臭がない

揮発しない

空間噴霧に有効

可燃の危険がない

品質安定性に優れる

環境への安全性に優れる

耐性菌発生を阻止できる

長期保存性に優れる

漂白しにくい

①アルコールではノロウイルスに効果はありません。アルコールの最大殺菌濃度が769～81.4%で あるため、600/O咲下850/O以 上の濃度では他のウイ

ルスに対しても殺菌力はほとんどありません。

②二酸化塩素製品の特徴は凄ましい殺面力を有していますが、強力な塩素臭と有毒ガスを発生し、強烈な酸化力により金属・電子機器を瞬時に腐食

させ、さらには繊維製品を強力に漂白してしまいます。

③従来の「次亜塩素酸ナトリウムJは強烈な刺激臭があり、また、金属腐蝕と繊維製品の漂白作用が顕著です。副生成物として、発ガン物質のトリ八

ロメタンが生成されます。ところが、成分は同じですが「ピーズガード」製品はそれらの問題点をクリアしたアルカリ性次亜塩素酸製剤です。

④製品比較表には取り上げていませんが、安定化二酸化塩素 (水成二酸化塩素)の殺菌力はほとんどありません。殺菌力を持たせるには液剤に酸を

添加して二酸化塩素に変換する必要がありますが、その変換の際のリスクは②で示した通りです。

⑤「ピーズガードJは水道水で希釈する通常の微酸性次亜塩素酸製品と異なり、品質劣化はほとんどありません。各比較項目で優れている上に、高純

水 (ROイ オン交換)希釈の高級品ですので、最高品質 (効果と安全性)を追求されるユーザーに最適です。

平
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The difference between conventional products
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Conventional product
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P's Guard
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Pungent odor
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Resistant bacteria
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Corrosivity
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Bleaching
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Norovirus
countermeasures
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Volatility
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Food drip
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Carcinogen
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Sterilizing power
and deodorant force
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ph 
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Environmental
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Safety
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Space spray
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no pungent odor, almost odorless in the applicable concentration
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occurrence of resistant bacteria is none
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difficult to metal corrosion
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no bleaching 
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effective in decontamination and sterilization of Norovirus (with test data)
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 maintained stable quality without volatile for a long period of time(2 years) (with test data)
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no drip and could not destroy cell membrane
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there is no anxiety of trihalomethane generation
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fast and powerful in both sterilization and deodorant
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 pH8.5 ~ 12.5. If it is within a range of suitable temperature, sterilization effect is invariable
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environmentally friendly and harmless

Nakagawa


Nakagawa

also safe and secure to human and pets (with test data)
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Ideal for space spray as airborne bacteria, falling bacteria countermeasures
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Characteristics of "food additive, P’s GUARD"
 and other sterilizer
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Note 1: Put △ for deodorant effect of hypochlorous acid product, since there is pungent smell immediately after spraying. 
Note 2: Leather and cloth products rarely fade and discolor. Please make a try if required.
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Alcohol product

Nakagawa

chlorine dioxide products

Nakagawa

slightly acidic hypochlorous acid product
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 food additive, P’s GUARD

Nakagawa

Short time required for sterilization

Nakagawa

Strong sterilization capability

Nakagawa

Deodorant effect

Nakagawa

Difficult to metal corrosion

Nakagawa

Difficult to bleaching

Nakagawa

No occurrence of toxic gas

Nakagawa

No pungent odor

Nakagawa

No volatilization

Nakagawa

Valid for space spray

Nakagawa

No danger of combustible

Nakagawa

Excellent quality stability

Nakagawa

Excellent in safety to the environment

Nakagawa

Prevent occurrence of resistant bacteria

Nakagawa

Excellent in long-term storage

Nakagawa


Nakagawa

① Alcohol has no effect on norovirus. Since maximum bactericidal concentration of alcohol is 76.9 to 81.4%, sterilizing power against other viruses at a concentration of more than 85% or less than 60% is almost none.
②Chlorine dioxide products have tremendous bactericidal power, but it generates a strong chlorine odor and toxic gas, instantly corroding the metal and electronic equipment by strong oxidizing power, even bleaching fiber products powerfully.
③　Conventional "sodium hypochlorite" has strong pungent odor, also remarkable in metal corrosion and bleaching fiber products. As a by-product, trihalomethane, carcinogens, will be generated. However, although the ingredients are the same, "P’s GUARD" product is alkaline hypochlorous acid formulations, which cleared the same problems.
④ It is not covered in the product comparison table, but the sterilizing power of the stabilized chlorine dioxide (water formed chlorine dioxide) is almost none. Allowing the sterilizing power, adding an acid to the liquid preparation, converting into chlorine dioxide is required, although the risk at the time of the conversion is as shown in ②.
⑤ Unlike general slightly acidic hypochlorous acid product, diluted with tap water, "P’s GUARD" is almost unlikely as for quality deterioration. On which is excellent in each comparison item, it is a luxurious good of high purity water (RO ion exchange), therefore, it is ideal for users who are pursuing the highest quality (efficacy and safety).



Nakagawa

Note 1

Nakagawa

Note 2



専門家の声

震学博士 白丼淳資教授

形広♂″ク″♂%ア

1979-1984

1985-1986

1988-1989

1994-1999

2003-2004

2007/04～

2011/04～

農林水産省家畜衛生試験場研究員

フランス政府給費留学生 (フランス国立農業研究機構 :INRA)

国際協力事業団 (」 ICA)派遣専門家 (タイ国立口屁,疫ワクチン製造センター)

農林水産省家畜衛生試験場 海外病研究部「海外病研究管理官」

国際協力機構 (」 ICA)派遣専門家 (マレーシア国立獣医学研究所)

東京農工大学農学部 獣医学科獣医伝染病学講座教授

東京農工大学農学部 付属国際家畜感染症防疫研究教育センター長

【研究分野・キーワード】消毒・防疫・感染防御

家畜およびペットの感染症に関する研究を行う。

専門は獣医伝染病学であり、伝染病の発生防除に向けた応用的な見地から研究を行つている

【受賞学術賞】1993年 7月 第29回後藤養鶏学術奨励賞受賞

いやあ……驚きましたね――。研究室で有効塩素濃度100ppmの「ピーズガード」を分析してみたところ、今までの塩素系除菌剤に特有の

弱点のすべてが、見事に改善されていますね。まつたく新しい未来型塩素系除菌剤ですね。

除菌。,肖臭性能が優れていながら、ほとんど無味。無臭、無揮発、無漂白、しかも金属腐蝕のおそれがないという多くの改善点が、」R・ 空

港などの公共交通機関で採用になつた理由であろうと良く理解できました。

要するに、人体・動物に無害・安全でいて、なおかつ強力な除菌・消臭性能を発揮している製品ですから、今後、水産・食品業界でも広く使

われることになるでしよう。また、老人ホーム・病院。保育園・幼稚園・ペット業界・畜産業界などの二=ズにも対応できるでしようし、一般

家庭でも、ペット・トイレ・台所・感染予防としての手指消毒やマスクヘの噴霧・介護など大いに普及させていきたい製品だと考えま坑

HACCP実践研究会 副理事長 本間忠雄氏

NPO特定非営利活動法人
(法人番号 17生都管法特第1648号 )

HACCP実 践研究会 副理事長

著書 :

「初めてのHACCP工場」(共著)幸書房 /「食の安全とトレーサビリティ」 (共著)幸書房 他

HACCP実践研究会は、平成11年に設立以来、食中毒を無くすことを目指し、食品衛生の向上に寄与

するため、HACCP手法の普及に努めているNPO法人で坑

HACCP(HaZard Anaけ siS and cttucal cOntroI Point)とは「危害分析重要管理点方式」と言い

食品中の危害や要因を科学的に介析し、それが除去 (あるいは安全な範囲まで低減)できる工程の

管理と記録を常におこなう、拿品加工場等で食中毒を防止する世界共通の手法で現

近年、ノロウィ)レスなどにより、夏季・冬季関係なく1年中倉中毒が発生しており、食品加工場では原材料処理。食品の調理・カロ正工程など

の食品衛生向上が重要視されて来ていま現 このため加工室内の環境・設備器具などの殺菌対策や、作業者の清潔対策を向上させる必要

がありますが、環境にも人にも優しい安定した殺菌剤はほとんどないため、苦慮しているのが実情でした。

ピーズガードは各種検査データ、加工場での使用データから、高い殺菌効果を持ち、設備や人に影響を与えにくい殺菌剤であることが介

かつてきました。特にこれを噴霧した食品加工室内の空間除菌効果は非常に高く、評価にイ直すると考えま魂

◆後、空間除菌が各種加工場に普及する事により、更にその効果実態が判明して来ると思いま現 ピーズガード製品が、当会が目指す食中

毒防止の一助になることを期待していま現
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Voice of Professionals    

Nakagawa


Nakagawa

Voice of Professionals    

Nakagawa


Nakagawa

Dr. of Agriculture, Professor Junsuke Shirai

Nakagawa


Nakagawa

1979-1984  Researcher, Animal Health Research Organization,  Ministry of Agriculture, Forestry and Fisheries  
1985-1986  Student sponsored by French Government (INRA: Institute National de la Recherche Agronomique)  
1988-1989  Specialist sent by JICA (Japan International Cooperation Agency) to Thai National Foot and Mouth Disease  
                   Center 
 2003-2004  Administrator of Foreign Disease Research, Dept. of Foreign Disease Research, Animal Health Research  
                   Organization, Ministry of Agriculture, Forestry and Fisheries  
 2007 Apr.-  Professor for Veterinary Medicine, Dept. of Veterinary Medicine, Tokyo University of　Agriculture and  
                    Technology              
 2011 Spr.-  Director,　Researcｈand Education Center for Prevention of Global Infectious Disease of Animals, Tokyo 
                    University of Agriculture and Technology

【Study Field, Key Word】Sterilization, Prevention of Epidemics, Phylaxis Conducts research on infection of animals and 
 pets. Speciality is Veterinary Epizootiology and studies epizootiology from the viewpoint of practical application for preventing the occurrence of contagious disease.
【Award/Academic Prize】1993 July  29th Goto Academic Encouragement Award  
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Nakagawa

I was quite surprised. We analyzed P’s GUARD of 100ppm available chlorine concentration at our laboratory and found the weak points peculiar to the conventional chlorine sanitizers were fantastically improved. It’s a brand-new and futuristic chlorine sanitizer.   
Many improvements like excellent sanitizing/deodorant performances but almost free from taste, odor, volatilization, bleaching and metal corrosion. That’s why , we came to understand, P’s GUARD is used in public transportations such as JR and airports.
   
In short, P’s GUARD is not only unharmful and safe to human body/animals but also exerting powerful sanitizing/deodorant effects. So, it will be widely used in marine products and food industries. Also, it will met the needs in nursing home for the aged, hospital, indergarten, pet industry, stock-raising industry and so on.  We think P’s GUARD is a product to highly disseminate at home in sanitizing pet, toilet, Kitchen, hands/mask for preventing infection, care and so forth.
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Practical HACCP Meeting　Vice-Chairman　Mr.Tadao Honma
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 NPO specified nonprofit corporation 　
                           Books:
                           “First HACCP factory” (coauthor) Saiwaishobo　　
                           “Safety of Food and Traceability”(coauthor) 
                           Saiwaishobo
                           Others 
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Nakagawa

Practical HACCP Meeting is the NPO corporation which was established in 1999 and has been trying to spread HACCP method so as to get rid of food poisoning and to contribute to the improvement of food hygiene.
HACCP is the abbreviation of Hazard Analysis and Critical Control Point. It is the universal method to prevent food poisoning at food processing factories etc. by scientifically analyzing harms and its causes concerning food and by controlling/tracing the processing process till getting rid of harms (or reducing down to safety range).


Nakagawa

In recent years, due to norovirus etc., food poisoning occurs throughout the year irrespective of summer or winter and therefore food processing factories place high importance to the improvement of food hygiene at the each process of treating raw materials, cooking food and processing food. Therefore, although there has been needs for sanitizing environment and facilities/appliances at the processing factory and also for improving cleanliness of workers, we have been in a difficulty due to almost no sanitizer which is gentle to environment/human body and stable.

We came to know P’s GUARD is the sanitizer which has high sanitizing effect but will give almost no harm to facilities and human body from various inspection data and using data. In particular, the space sanitizing effect at food processing factory by spraying
P’s GUARD is extremely high and we think worth evaluating. In future, its effect/performance will be further known by space spraying’s spread to various processing factories. We expect P’s GUARD products to be a help for preventing food poisoning which our corporation aims at. 




除菌効果・安全性の試験機関一覧

除菌性能

安全性能 【雑貨・ピrズガード】

♭θ%ヵ万♂∫
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【食添・ビヱ ガード】*

■詳細データは7ページ「安全性試験 結果」を参照のこと

用途と使用場所の詳細

「ピ〒ズガード」および「食添・ピーズガード」の使用場所および対象は、その効果と安全性から工場などの大空間から、一般家庭の小さな

ものまで、非常に多岐にわたりま或 ここでは、業務用として用途別に大きく4つに分けていますが、これ以外にも一般家庭やオフィスなど

さまざまな用途にお使い頂けま現
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【捕 考】

1,状況に応した使用方法や噴霧時間の

設定により、有効塩素濃度の選択が決

まります。

2.食品添加物と難貨とでは、表示方法

が異なるだけで成分は同じです。

従つて、除菌・消臭効果はまつたく同等

のものです。

よれ

◆
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、
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インフ)レエンザ
ウィルス 効果実証 (財)畜産生物科学安全研究所 黄色ブドウ球菌 効果実証 (社)京都微生物研究所・(財)日本食品分析センター

パルボウィルス 効果実証 (財)畜産生物科学安全研究所 緑膿菌 効果実証 (社)京都微生物研究所 。(財)日本食品分析センター

コロナウィ)レス 効果実証 (財)畜産生物科学安全研究所 MRSA 効果実証 (社)京都微生物研究所 。(財)日本食品分析センター

ノロウイルス
(ネコカリシウィ,レス)

効果実証 ビジョンパイオ (株 )。 (財 )日本食品分析センター サルモネラ菌 効果実証 (社)京都微生物研究所・(財)日本食品分析センター

大 腸 菌 :効果 実 証 |(社〕京都微生物研究所 。(財)日本食品分析センター 腸炎ビブリオ 効果実証 (社)京都微生物研究所・(財〕日本食品分析センター

マウス局所刺激性試験 (皮膚) 異常なし (社)東京食品技術研究所

マウス局所刺激性試験 (眼粘膜) 異常なし (社)東京食品技術研究所

マウス急性毒性試験 (経口) 異常なし (社)東京食品技術研究所

ウサギ局所刺激性試験 (皮膚) 異常なし (財)日本食品分析センター

ウサギ局所刺激性試験 (眼粘膜) 異常なし |(財)日本食品分析センター

マウス急性毒性試験 (経口) 異常なし (財)日本食品分析センター

UARD
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Testing organization List of disinfecting effect and safety
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Disinfection performance
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Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa
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Influenza virus

Nakagawa

Parvovirus

Nakagawa

Corona virus

Nakagawa

Norovirus (feline
 calicivirus virus)

Nakagawa

Escherichia coli

Nakagawa

Staphylococcus aureus

Nakagawa

Pseudomonas aeruginosa

Nakagawa

MRSA

Nakagawa

Salmonella

Nakagawa

Vibrio parahaemolyticus

Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa
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Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa
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Effect demonstrated

Nakagawa

Effect demonstrated

Nakagawa

Effect demonstrated

Nakagawa

Effect demonstrated

Nakagawa

Effect demonstrated

Nakagawa

Effect demonstrated

Nakagawa

Effect demonstrated

Nakagawa

Effect demonstrated

Nakagawa

Effect demonstrated

Nakagawa

Effect demonstrated

Nakagawa

Research Institute for Animal Science in Biochemistry and Toxicology

Nakagawa
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Research Institute for Animal Science in Biochemistry and Toxicology

Nakagawa

Research Institute for Animal Science in Biochemistry and Toxicology

Nakagawa

Kyoto Microbe Lab & Japan Food Research Laboratories

Nakagawa

Kyoto Microbe Lab & Japan Food Research Laboratories

Nakagawa

Kyoto Microbe Lab & Japan Food Research Laboratories

Nakagawa

Kyoto Microbe Lab & Japan Food Research Laboratories

Nakagawa

Kyoto Microbe Lab & Japan Food Research Laboratories

Nakagawa

Kyoto Microbe Lab & Japan Food Research Laboratories

Nakagawa

Visionbio Corp. and Japan Food Research Laboratories

Nakagawa
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Safety Test

Nakagawa
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P's Guard

Nakagawa
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Food Additive, P's Guard

Nakagawa


Nakagawa
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Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa
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Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa

Mouse local irritation test (skin) 

Nakagawa

Mouse local irritation test
 (eye mucosa)

Nakagawa

Mouse acute toxicity test (oral)

Nakagawa

no abnormality

Nakagawa

no abnormality

Nakagawa

no abnormality

Nakagawa

Tokyo Food Technology Institute

Nakagawa

Tokyo Food Technology Institute

Nakagawa

Tokyo Food Technology Institute

Nakagawa

Rabbit local irritation test (skin) 

Nakagawa

Rabbit local irritation test
 (eye mucosa)

Nakagawa

Mouse acute toxicity test (oral)

Nakagawa

no abnormality

Nakagawa

no abnormality

Nakagawa

no abnormality

Nakagawa

Japan Food Research Laboratories

Nakagawa

Japan Food Research Laboratories

Nakagawa

Japan Food Research Laboratories

Nakagawa
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Applications and use Location details

Nakagawa


Nakagawa

Use location and the target of "P’s guard" and "food additive P’s guard" vary wide-ranging from large spaces such as factory until the small household. Though applications are divided into four large business categories here, it can be used for variety of purpose for general home, office, etc.
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Space spray-eradication
Avian influenza
Foot-and-mouth disease virus


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa

Poultry/Cow/Pig house disinfection
Vehicle disinfection
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P's Guard

Nakagawa
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Food-ad
 P's Guard

Nakagawa


Nakagawa
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Nakagawa
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Sterilization and space spray
Fall fungus measures and antifungal measures


Nakagawa

Food-processing factory
Lunch - prepared food processing line
Restaurant kitchen
Central Kitchen
Fisheries and fish processing
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Deodorant &  Disinfection

Nakagawa
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Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa
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Smoking room
Taxi Bus Train
Air conditioning and air-conditioning equipment
Container warehouse
Garbage-disposal facility
Cleaning industry


Nakagawa

Disinfecting and deodorant

Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa
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Noro/Influenza virus

Nakagawa

Elderly care and welfare facilities
Ikebana pet-related
Infant garden and nursery schools, kindergarten
Schools and cram-prep
Hotel Conclave
Dental Clinic and clinics and medical facilities
Dispensing pharmacy
Karaoke stores and pachinko parlors


Nakagawa

Depending on use and time of spray, effective density of P's Guard will change.

Nakagawa


Nakagawa

P's Guard and Food Additive P's Guard are the same product. Only naming is different, so the deodrant and disintection of virus effects are the same.

Nakagawa


Nakagawa

Note



「食添・ピ=ズガー日 安全性試験・抗画力試験

安全 性 試験 結 果

(財)日本食品分析センターにてウサギを用いた眼刺激性試験、皮膚一次刺激性試験、また1腱マウスを用いた急性経回毒性試験において

「食添・ピーズガード」の安全性が実証されました。 [(財)日本食品分析センター調べ 第11001086001‐ 03号・同‐04号 。同-07号 ]

屋|!蜂♂タザ解♂筋彦

抗菌力試験 結 果 (有効塩素濃度 100ppm)

2011年 1月 7日提出の検体について分析試験の結果は以下のとおりです。「食添・ピーズガード」の殺菌効果が実証されました。

[2011年 1月 14日 (財)日本食品介析センター調べ 第11001086001‐ 05号・同-06号・同-08号 ]

ウサギを用いた限刺激性試験

平均合計評点の最高値 区分

0～ 50

51～ 150

無刺激物

軽度刺激物

強度刺激物

【判定】  0 刺激なし

試 験 菌 対 象
1分

VRE
ノくイコマイシン
耐性腸球菌

検 体

対 照

1.1× 106

1.1× 106

く10 <10 <10

1,0× 106

肺炎拝菌
検 体

対 照

6.3× 105

6.3× 105

<10 く10 <10

5.7X105

レジオネラ
検 体 23X107

23X107

5,0× 10S 63X103 く100

19x107タサHq

リステリア
検 体 6.5× 10S

6.5× 105

<10 く10 く10

6.1× 105女す匹ヨ

緑艦菌

検 体 10x105

1,0× 105

<10 <10 <10

1 lx105夕す猟鼠

サルモネラ
検 体 6.8× 105

68X105

く10 く10 <10

5,7× 105夕寸猟q

黄色プドウ球国
検 体 32X105 30 く10 く10

40× 105タサ匹ヨ 32X105

MRSA
メチシリン耐性

黄色ブドウ球菌

検 体

夕」猟軍

1,4× 106 <10 <10 <10

1,Ox1061.4X106

表皮プドウ球菌

検 体

夕ヽす匹ヨ

7.3× 105 23X105 10 <10

77X10573X105

試験菌 対 象

15秒 30秒 1分

生菌数 (/ml)

(財)日本食品分析センター 第1100108600105号

【備考】
<10′ <32及び <100:検出せず /対照:精製水 /作用温度 :室温

ウサギを用いた皮膚一次刺激性試験

一次刺激性インデツクス 反応カテゴリー

2～ 49

無刺激性

弱い刺激性

中等度の刺激性

強い刺激性

【判定】  0 刺激なし

雌マウスを用いた急性経口毒性試験

本剤を20mVkgの投与容量で強制経口

投与。対照群には、注射用水を投与した。

観察期間を14日 間とし、死亡例、一般状態、

体重変化を観察

【判定】
すべての試験動物において

異常は見られなかつた。

腸管出血性大腸菌O-157

[イメージ]
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"Food additive P’a guard" safety testing and antibacterial power test

Nakagawa


Nakagawa

Safety test results

Nakagawa


Nakagawa

Japan Food Research eye irritation test using a rabbit in the center, primary skin irritation test, also the safety of the "food additive P’a guard" in the acute oral toxicity study using female mice has been demonstrated . [Japan Food Research Center examined and issues, and Nos. -04 No. 11001086001- 03. Nos -07]
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Eye irritation test using a rabbit
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Maximum value of the average total score

Nakagawa

Classification

Nakagawa

No irritant

Nakagawa

Mild irritant

Nakagawa

Strong irritant

Nakagawa

[Judgment]

Nakagawa

No stimulus
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Primary skin irritation test using a rabbit
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Primary irritation Index

Nakagawa

Reaction category

Nakagawa

Weak irritation

Nakagawa

No irritation

Nakagawa

Moderate irritation

Nakagawa

Strong irritation

Nakagawa

[Judgment]

Nakagawa

No stimulus

Nakagawa

Acute oral toxicity tests using female mice

Nakagawa


Nakagawa

Forced oral this drug at a dose volume of 20ml / kg. For the other control group, we gave water for injection.
The observation period was 14 days and observed deaths, general condition, and  body weight.
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Nakagawa


Nakagawa

[Judgment]

Nakagawa

In all of the test animals
Abnormalities it has failed seen.
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Antibacterial test results (effective chlorine concentration 100ppm)

Nakagawa


Nakagawa

The results of the analysis test for the sample of January 7, 2011 submission are as follows. Bactericidal effect of "food additive P‘s guard" has been demonstrated.
[January 14, 2011 Japan Food Research Laboratories examined. 11001086001- 05, the same-06 and the same-08]


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa


Nakagawa

Target

Nakagawa

Numbers of Bacteria

Nakagawa

O sec

Nakagawa

15 sec

Nakagawa

30 sec

Nakagawa

1 min

Nakagawa


Nakagawa

Escherichia Coli- Vero toxin producing strain O -157
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Pseudomonas aeruginosa
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Salmonella
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Methicillin resistant staphy locossus aureus
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MRSA
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Staphy lococcus epidermidis
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Test Bacteria
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Target
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Numbers of Bacteria
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0 sec
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Specimen
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Non Specimen
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Specimen
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Specimen
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Specimen
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Specimen

Nakagawa

Specimen
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Specimen
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Specimen
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Non Specimen
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Non Specimen
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Test Bacteria
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Test Virus
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Strep tococcus

Nakagawa

Vibrio parahaemolyhticus
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Vero toxin-producing strain
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Escherichia Coli
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Norovirus 
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(feline calicivirus)
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&
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Not found
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No Spacimen
=Water

Nakagawa

Under room temperature

Nakagawa

Note:
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株式会社ピ項 ガード

〒140-0015東京都品川区西大井6-8-18
TёI.03-3773-2310 Fax.03-3773-1031 Email.info@psguard.jp

WWWEpsguarde,p


